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Primera Batalla Gastronomica:
Hugo Brito e Camila Ferraro quinta, outubro 15, 2020

17:00—-00:00

Créditos

Organizado por AECID, Gerador e a
Conselheria Cultural da Embaixada de
Espanha em Portugal

No dia 15 de Outubro sera apresentada a primeira
#Batall aGastronomica protagonizada pelo chef Hugo Brito e a chef
Camila Ferraro.

A AECID — Agéncia Espanhola de Cooperacéo para 0 Desenvolvimento
Internacional, a Embaixada de Espanha em Portugal e a Associagdo Cultural
Gerador apresentam o programa E ?P COLAB 2020. Esta iniciativa enquadra-se
no Programa VENTANA, uma janela para a cultura espanhola, da AECID. Este
programa pretende tornar-se num laboratdrio de ideias para 0s nossos criadores,
aproveitando o enorme potencial das plataformas digitais para multiplicar e
enriquecer o networking, a co-producéo e a colaboragdo entre criadores, atores
culturais e instituicbes em Espanha, Portugal e, eventualmente, no resto do
mundo.

A primeira destas atividades sera a Batal ha Gastrondmica protagonizada pelo chef
Hugo Brito, do prestigiado restaurante Boi Cavalo localizado em Alfama (Lisboa)
e pelachef CamilaFerraro, do restaurante sevilhano Sobretablas, a primeira
mulher aganhar o Premio Cocinero Revelacion de Madrid Fusién. Nesta batal ha,
eles reinterpretaram um prato tradicional dos dois paises. O lancamento publico se
realizard ap0Os a apresentacéo da E ?P COLAB 2020, no dia 15 de outubro as
17h00 nos meios digitais do Gerador e da Embaixada de Espanha.

Hugo Brito

O Chef Hugo Brito iniciou a suaformagéo em Sociologia e Artes Plésticas. Foi
bolseiro da Fundagdo Gulbenkian e realizou exposi¢des em Portugal e no
estrangeiro. Durante a pds-graduacdo em artes visuais em Amsterddo comegou a
se dedicar a gastronomia.
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Ja trabalhou em vérios restaurantes em Amsterdéo, Londres e Lisboa. Em 2014
inaugurou o Boi-Cavalo em Alfama, que define como um restaurante
descontraido, mas politica e culturalmente comprometido com a cidade onde esta
inserido. De reconhecido prestigio, a sua cozinha de autor € listada pela Condé
Nast entre as vinte melhores de Portugal.

CamilaFerraro

A Chef Camila Ferraro estudou na escola andaluza La Consula (Churriana,
Malaga) e desenvolveu suas préticas culinarias nos restaurantes El lago (Marbella)
e Aponiente (El Puerto de Santa Maria). Mudou-se para Barcel ona onde trabalhou
nos restaurantes Roca Moo, Tanta e Moments.

Naincansavel procura de trabalhar com os irméos Roca, elafoi Gerente de
Producdo por trés anos no Celler de Can Roca, que por dez anos consecutivos
esteve no top 5 dos 50 melhores restaurantes do mundo.

Em 2018, o restaurante Sobretablas foi inaugurado em Sevilha, localizado no
bairro de El Porvenir. Sobretablas tem uma oferta gastrondmica que recupera a
cozinhatradicional com novos sabores e preparacées num menu que € renovado a
cada estacdo. Uma cozinha em evolugdo e com grande respeito pelo produto, com
novas técnicas culinérias e harmonizada com os melhores vinhos. Em janeiro de
2020, elatornou-se a primeiramulher areceber o Prémio Cocinero Revelacion de
Madrid Fusion.
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